
DINNER

Cicchetti
marinated olives, orange zest, ricotta salata  7

riceballs, cacio e pepe  10 

ricotta crostini, truffle honey, hazelnut, rosemary  12

Antipasti
burrata cremosa, fire roasted peppers, garlic oil, foccacia  20

meatballs in sugo, parmigiano  13

prosciutto e mozzarella di bufala, pomodorini, basil  21

arugula insalata, fennel, radicchio, lemon vin, marcona almonds  14 

crispy brussel sprouts, pepperoni, garlic vinaigrette, pecorino  13 

romaine “Caesar”, sesame seeds, breadcrumbs, alici bianche, parm  16 

mozzarella en carrozza, lemon & tomato sugo  14

baked clams, garlic butter, lemon  16

Pasta
spaghetti pomodoro, parmigiano, basil  19

casarecce, crab, spicy garlic crema, jalapeño  26

orecchiette, salsiccia, broccoli rabe  23

fusilli grosso, ragu alla bolognese, ricotta  26

spaghetti alle vongole (red or white)  27

ricotta gnocchi, butternut squash sugo, amaretti, rosemary 25

rigatoni, creamy vodka sauce 24

-  gluten free penne available $2 -

Secondi
Patrizia’s eggplant parm, provolone, house mozz  26

chicken Milanese, arugula, lemon  29

chicken parmigiana, quattro formaggi, basil  34

10oz prime New York strip, crispy potatoes, salsa verde  38

branzino oreganata, butter beans, pesto  31

consuming raw or under cooked meat, poultry, shellfish, eggs,
 seafood, may increase your risk of foodborne illness

Chef & Owner: Sal Lamboglia

Bread 
garlic twists 6

2 pieces

w/red sauce



WINESSPUMANTE			
Mongarda, COLLI TREVIGIANI COL FONDO 2023, Veneto 14 / 55 
Folicello, SALAME RIDER Lambrusco Rosato 2022, Emilia-Romagna 15 / 53 
Ca de Noci, TRE DAME ROSATO 2022, Emilia-Romagna 165 (MAGNUM)
Stefano Camilucci, ANTHOLOGIE FRANCIACORTA, Lombardy  98
Alessandra DiVella, CLO CLO, Lombardy 150

BIANCO
Alois Lageder, MISTO MARE 2024, Alto-Adige 14 / 52
Ciro Picariello, FIANO DI AVELLINO 2022, Campania 17 / 65
Col di Corte, VERDICCHIO DI JESI “Anno Uno” 2023, Marche 15 / 55
Alessandro Viola, NOTE DI BIANCO 2024 Sicily  65
Castello di Tassarolo, GAVI ORSOLA 2023, Piedmont 48
Gismondi, FONTANA FALANGHINA 2021, Campania 62
Salvo Foti I Vigneri, ETNA BIANCO SUPERIORE ‘VignadiMilo’ Caselle 2022, Sicily 105 
Salvo Foti I Vigneri, ETNA BIANCO ‘Aurora’ Caselle 2023, Sicily 180 (MAGNUM) 
Frank Cornelissen, MUNJEBEL TERRE SICILIANE IGT 2022, Sicily 125
La Distesa, TERRE SILVATE 2022, Marche 59
Guidobono, ROERO ARNEIS LANGHE 2024 Piedmont 55
Edi Keber, COLLIO BIANCO 2021, Friuli 77

MACERATO
Mani di Luna, IL BARRATTO 2023, Umbria 16 / 65
Lamoresca, BIANCO 2023, Sicily 85
L’Archetipo, GRECO BIANCO IGP SALENTO 2022, Puglia 58
Ca de Noci, NOTTE DI LUNA BIANCO 2021, Emilia-Romagna 77 
Paraschos, RIBOLLA 2015, Fruili 81

ROSATO
Podere San Biago, BRISCOLA E TRESSETTE 2022, Abruzzo 14 / 48
San Salvatore, VETERE PAESTRUM ROSATO 2023, Campania 16 / 58 
Lamoresca, SICILIA ROSATO 2024, Sicily 68
Alessandro Viola, NERO D’AVOLA ROSATO 2024 Sicily 68
Giulio Armani Denavolo, DINAVOLO, Emilia-Romagna 72

ROSSO
house red 12 / 25 / 45
Alois Lageder, SCHIAVA 2022, Alto-Adige 14 / 52
L’Archetipo, NIURU MARU IGP SALENTO 2021, Puglia 16 / 54
Orsola, MONFERRATO ROSSO 2023, Piedmont 17 / 58
Il Sasso, VALPOLICELLA CLASSICO 2023, Veneto 78
Lamoresca, NEROCAPITANO 2023, Sicily 68
Lamoresca, SICILIA ROSSO 2022, Sicily 85
Fratelli Alessandria, VERDUNO PELAVERGA 2024, Piedmont 72
Giuseppe Cipolla Passofonduto, LE ROBBE 2023, Sicily 95
Contrada Salandra, CAMPI FLEGREI PIEDIROSSO 2020, Campania 64
Maria Ernesta Berucci, RAPHAEL CESANESE DEL PIGLIO 2022, Lazio 58
Maria Ernesta Berucci, L’ONDA CESANESE DI PIGLIO 2022, Lazio 75
Elia Palazzesi, BRUNELLO DI MONTALCINO 2019, Tuscany 110
Elia Palazzesi, COLLELCETO TOSCANA LO SPEPO 2023, Tuscany 54
I Fabbri di Susanna Grassi, CHIANTI CLASSICO 2021, Tuscany 68
Federico Orsi San Vito, MARTIGNONE 2021, Emilia-Romagna 67
Ronchi di Cialla, SCHIOPPETTINO RINERA 2022, Friuli 57
Foradori, LEZER 2024, Alto-Adige 68
Nadia Verrua - Cascina Tavijn, 68 VINO ROSSO 2022, Piedmont 62
Stefano Bellotti Cascina degli Ulivi, LE MAT DU RAISIN U GUAIO 2021, Piedmont 62 
Odilio Antoniotti, PRAMARTEL, Piedmont 55
Odilio Antoniotti, BRAMATERRA 2018, Piedmont 110
Chiara Boschis - E. Pira e Figli, DOLCETTO D’ALBA 2023, Piedmont 75
Chiara Boschis - E. Pira e Figli, BARBERA D’ALBA SUPERIORE 2022, Piedmont 95 
Fabio Gea, PINOTTO 2022, Piedmont 85
Fabio Gea, ONDE GRAVITAZIONALI 2020, Piedmont 100


