
——————  APPETIZERS  ——————
SERVED FAMILY STYLE

WAGYU DUMPLINGS
KIMCHI CABBAGE ∞ BROWN MISO AIOLI

CRAB CAKE
CUCUMBER ∞ RADISH ∞ LEMON REMOULADE SAUCE

KOBE TARTARE
CAPERS ∞ CHOPPED EGG ∞ RED ONION ∞ GRILLLED CROSTINI

OYSTER ROCKEFELLER 
  SPINACH ∞ BACON ∞ TRUFFLE PARMESAN ∞ BÉARNAISE 

ROASTED CAULIFLOWER
LEMON ∞ PARSLEY ∞ PARMESAN ∞ CAULIFLOWER PURÉE

TUNA TARTARE
GINGER ∞ SOY ∞ AVOCADO SMASH ∞ MANGO MOLE ∞ CITRUS FOAM

MM HOUSE SALAD
ORGANIC GREENS ∞ PECANS ∞ GOAT CHEESE ∞ RED WINE VINAIGRETTE

——————  ENTRÉES  ——————
CHOICE OF

SEABASS
TRUFFLE MASH ∞ WILD MUSHROOMS

SWEET CORN ∞ TOMATO CONCASSÉ ∞ TRUFFLE NAGE ∞ SOY BEAN

12OZ FILET MIGNON

16OZ WOOD GRILLED PRIME RIBEYE

VEGETARIAN OPTION

BUTTER ROASTED TRISTAN LOBSTER TAIL

——————  SIDES  ——————
SERVED FAMILY STYLE

MM MAC & CHEESE

CRISPY BRUSSELS SPROUTS

WOOD GRILLED BROCCOLINI

SCALLOPED POTATOES WITH GOAT CHEESE

——————  SAUCES  ——————
SERVED FAMILY STYLE

ATOMIC HORSERADISH TRUFFLE SAUCE

BONE MARROW BUTTER

PEPPERCORN COGNAC SAUCE

MM A-100 STEAK  SAUCE

——————  DESSERTS  ——————
SERVED FAMILY STYLE

PALM BEACH SAMPLER


