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Avec son comptoir de 98 meétres, le
Searcys a décroché le titre de “bar a
champagne le plus long d'Europe”.
Sous le magnifique hall Barlow en fer

forgé, la dégustation est ici un voyage
en premiére parmi un choix de soixante
cuvées de grandes marques et de
propriétaires proposées au verre et en
bouteille, jusqu’au melchisedech (30
litres). Pour le confort, couvertures
individuelles et ventilateurs a chaque
banquette, siéges en cuir chauffés et

. un “"bouton champagne” pour un verre
i toujours plein.

& Searcy’s Grand Champagne Bar, gare de
Saint-Pancras, Londres
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« Hot dogs... always better with
champagne! » La New-yorkaise
Sandia Chang, co-fondatrice de
Bubbledogs et chef reconnue,
bouscule les codes en associant les
délicates bulles de champagnes de
vignerons et le bon vieux hot-dog, en
version haut de gamme, of course.
Parmi ces duos qui décoiffent : le
BLT, garni de saucisse de Francfort,
bacon, mayonnaise a la truffe et
laitue caramélisée et la cuvée de

| Réserve R.R. Lancelot-Royer, 100 %
chardonnay.

Bubbledogs, 70 Charlotte St,
Bloomsbury, Londres
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le tour dut monde

ON DIT "CHAMPAGNE" ET TOUT LE MONDE SE COMPREND.
DANS TOUTES LES LANGUES, IL TRADUIT LA JOIE DE VIVRE.
MAIS SOUS LA LEGERETE DE CELUI QUI PETILLE DANS LES VERRES
| SE CACHENT AUSSI UNE DIVERSITE ET UNE COMPLEXITE
QUE DE PLUS EN PLUS DE BARS METTENT EN AVANT.
DE QUOI PARCOURIR LA PLANETE A SAUTE-BOUCHONS
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PAR PASCALE CASSAGNES
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Pour l'cenophile de passage a Copenhague, son chant

(de bulles) est plus doux que celui de La Petite Siréne.
Premier bar a champagne du Danemark, Balthazar dépasse
sa promesse de “12 litres de joie de vivre” avec ses 200 cuvées
de plus de 42 maisons. Pour les escorter, un flot de saveurs
chics : caviar, huitres Gillardeau, ceufs aux truffes...

Balthazar, hétel D'Angleterre, Ny Ostergade é, Copenhague
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La Champagneri

A Hong Kong, depuis l'ouverture du Grand Hyatt en 1989,
c'est le rendez-vous des amateurs de champagne, Autour

de lemblématique bar circulaire, grandes marques et
champagnes de producteurs (Fleury blanc de noirs,
Jacquesson cuvee n°737, Alfred Gratien rosé) se dégustent
en ecoutant du jazz live. La formule “Champagne flights”, trois
crus différents servis en méme temps, permet de comparer

differents go(ts et styles de champagne
Champagne Bar, Grand Hyatt, 1 Harbour Road, Hong Kong
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Des salons qui ont vu passer Eva Peron, Nelson Mandela, Ava Gardng}

un piano'surltequel a joué Sinatra, un bar fréquenté par Dali que le

champagne emmenait « au paroxysme du plaisir. » En face du Prado, le Ritz

offre Latmosphére idéale pour déguster au verre la rare cuvée Clos du
Mesnil de la maison Krug. Menu tapas au diapason : caviar beluga, jarabiing

bellota, huitres de Daniel Sorlut et autres fines bouchees (anchois salé sur
asperges blanches de Tudela, tataki au thon albacore, etcy, =

Krug.Bar, Hotel Ritz - Mandarin Oriental, Plazd de la Lealtad'5, Madrid;
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En Espagne, le bocadillo (sandwich]
S =8 & | L se grignote a toute heure. Au
(SN, e i I NERE Sl == Lt ceeur de la capitale, ony célebre

R = Cm i son mariage quotidien avec le
champagne. Le combo parfait :
sandwich de jambon ibérique de
i ! 1 : bellota [cing versions garnies
CHAPAY - . DA Sl d ill duits de tout
MDIOS TR 2 SN es meilleurs produits de toutes

les régions) avec un verre de

champagne rosé Lacombe, de
champagne Mercier brut ou encore
de Veuve Clicquot. Une expérience
a tenter aussi avec le lomo
ibérique et les fromages Cabrales,
Manchego, Palmero...
Bocadillo de Jamén y Champan,
Avenida de Menéndez Pelayo, 36,
Madrid
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Hervé Robert Rousseau a
gardé son ame de frenchy
en dotant son bar new-
yorkais d'un fil rouge
champenois :« Jai eu
lidée de ce bar thématique
en dégustant les rouleaux
de printemps vietnamiens
de ma belle-mére
accompagnés de charles-
heidsieck 1986 rosé. Depuis,
laccord est devenu un
classique ici. » Dans les
flites, des millésimes
exceptionnels, des crus
de petits producteurs, des
cuvées de prestige (Krug,
Salon, Cristal). Cours de
dégustation toute lannée.
Flite Midtown, 205 W. 54th

St., New York

Inauguré en mars dans le quartier francais
de La Nouvelle-Orléans, ce nouveau bar

a champagne sert les meilleurs crus au
verre ou demi-verre (dont le Cristal de
Roederer) et célébre les bulles du monde
entier (prosecco, tokaj, cava, etc.) Pour
laccord parfait, de fines bouchées salées
et sucrées : caviar de bowfin [péché dans
le Mississipi), poulpes grillés a la creme
de coriandre, gelée de pamplemousse au
sabayon de champagne. Et « laissez le bon
temps rouler », selon la devise cajun.
Effervescence, 1036 North Rampart Street,
La Nouvelle-Orléans
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Plus qu"un 'grand magasin, Stockmann est une
véritable institution a Helsinki, depuis 1930.
Au huitiéme étage, ce havre de douceur et

de calme invite a se détendre en sirotant un
verre (ou 3 3 6 verres de 4 cl} de champagne
(Ruinart, Moét et Chandon, Krug, Dom
Pérignon, Mercier]. Assiettes de jambon de
Kivikyla (petit village finlandais] ou saumon de
la Baltique, le brunch dominical autour d'un
verre de veuve-clicquot brut est ici trés prisé.
Fazer Champagne, Stockmann, Aleksanterinkatu
52, Helsinki

66 [EN MAGNUMI #08 / JUIN-JUILLET-AQUT 2017




soirée diapo

-~ Coupe, flite, verre a vin, pomponnette ? Dans une ambiance hors du temps, entre boi
- = Matthias Breton, le chef sommelier des lieux, invite d'abord au ceréemonial du cho
que des doma
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Versailles, la plus rutilante des
scenes pour le roi des vins. Tout
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11930. l'été, de 17 h a minuit, les cuvées

Iret de la maison Moét et Chandon (lce
antun Impérial, Impérial, Grand Vintage
‘nagne Rosé 2006, Impérial Rosé, Dom

A Pérignon 2006) s'entourent d'une

an de ambiance bucolique et chic et d’'une
mon de carte snack signée du chef Frédeéric
rd'un Larquemin. Saumon fumé en Ecosse,
s prisé. jambon Bellota-Bellota ou encore

huitres Perles de Jade brillent de
tous leurs feux dans la douceur du
soir jusqu’au 15 septembre.
Terr’lce Moét, Trianon Palace,

1 boulevard de la Reine, Versailles

_:';nterinkatu
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Saviez-vous que la capitale toscane
&tait Uune des sept villes jumelées
3 Reims ? Jusgu'au bout de Lété,
une sélection soignéee de cuvées
J. de Telmont tiennent la vedette
sur la terrasse de cet authentique
palais florentin dominant le jardin
de Boboli (adjacent au palais

pitti). Et tous les jeudis S0Irs,
l'élégance des petites bulles se

marie en musique avec les saveurs

traditionnelles des pizza
bord de la piscine. Parfait pour se

Villa Cora, viale Machiavelli 18,
Florence

pétales de fleurs de cerisier, les plus
fines bulles s'envolent dans les verres chez Minoru Nishida,
le chantre du champagne 3 Kyoto. La, une trentaine de
magnums, plus d'une centaine de bouteilles (visibles sous
nos pieds, a travers le sol vitré], toutes servies au verre par
une équipe de sommeliers émerites. Un lieu connu pour

servir au verre le champagne Krug Grande Cuvée [environ 40
euros). Kampai'!

|
Cave de K, Kiyamachi Nakagyo-ku, Kyoto

Légeres comme des

véritable nid d'aigle
surplombant la frénésie de la
capitale nippone, le New York
Bar est perché au dernier étage
—le cinquante-deuxiéme —de
{a tour Shinjuku, spectaculaire
architecture de verre et de
granit signée Kenzo Tange.
Vitré du sol au plafond, il offre
une vue époustouflante sur
12 ville et le mont Fuji. Une
touche jazzy, des cocktails
| délicats et une riche sélection
'_ de champagnes a déguster au
I comptoir, comme Bill Murray
| (alias Bob Harris) dans le film
Lost in translation.
| New York Bar, Park Hyatt, 3-7-
1-2 Nishishinjuku Shinjuku 163-
1055, Tokyo

5 servies au

remettre du syndrome de Stendhal.
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ntique L'un des derniers-nés
jardin dans la galaxie des bars
; 3 champagne a ouvert
en décembre 2016 et il

5 56 alatéte dans le ciel de
saveurs Bangkok, cité des anges.
Eervies au Couronnant le Centara
Bour se Grand a Central World,
tendhal. au cinquante-neuvieme
18, étage, il offre une vue
panoramique sur la ville
et le coucher de soleil.
Son comptoir circulaire
domine L'espace et voit
défiler toutes tes tétes
d'affiche, Mumm (toute
la gamme]), Bollinger
(2009, 1998], Taittinger
(Comtes de Champagne),
etc. Entre ciel et bulles,
« je bois des étoiles. »'
Cru Champagne Bar,
Red Sky, Centara Grand,
999/99 Rama 1 Road,
Phathumwan, Bangkok
disait Dom Pérignon
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Il seréit l'.hbm

me qui a dégusté le
plus de champagnes au monde.
Richard Juhlin, eenologue, auteur
d’un guide du champagne, a

recu en 2014 des mains de
lambassadeur de France a
Stockholm la Légion d’honneur
pour étre {'un des « promoteurs
les plus influents de ce savoir-faire
francais. » Avec son complice, le
sommelier Bjornstierne Antonson
(photo}, il a ouvert un bar
entierement dédié a sa passion.
Un passage obligé entre le Jardin
du Roi et ile aux musées.

The Champagne bar by Richard
Juhlin, hétel Kungstradgarden &
Brasserie Makalos: Kocksgrand 1,
Stockholm




