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CARNAVAL

El Carnaval es la fiesta anual más esperada. Las calles
rebosan de color, alegría, música y diversión. Ofreciendo a
todos sus participantes la posibilidad de convertirse, sólo
por un día, en cualquier cosa, o simplemente disfrutar de

 un espectáculo sin igual.

En Dani Brasserie, templo de celebraciones, no podíamos
dejar pasar la oportunidad de dar a conocer tanta cultura.
Como buenos carnavaleros, hemos preparado este menú

con tiempo y cariño para darle a conocer sabores del
mundo, pero sobre todo por verle sonreír.

No pasa nada si no trae disfraz a nuestro Carnaval,
seguro encontramos algún antifaz.

................................................................................................................

Carnival is the most anticipated annual celebration. The
streets overflow with color, joy, music, and fun, offering all

participants the chance to transform, even if just for a day,
into anything they desire or simply enjoy an 

unparalleled spectacle.

At Dani Brasserie, a true temple of celebrations, we couldn’t
miss the opportunity to share so much culture. As avid
Carnival enthusiasts, we have meticulously prepared a

special menu to introduce flavors from around the world
and, most importantly, to see you smile.

Don’t worry if you don’t bring a costume to our Carnival; we
will surely find a mask for you to join in the festivities.
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 ARLECCHINO | 19
 

Grey Goose La Poire, Aperol, Italicus, Pepino, Fruta de la Pasión,
Arándanos, Cava Mestres 

Grey Goose La Poire, Aperol, Italicus, Cucumber, Passion Fruit,
Cranberry, Cava Mestres

 

MASCARITA | 20
 

Don Julio Blanco, Mezcal Unión, Chipotle, Maracuyá, Lima,
 Umami de Tomate Asado

Don Julio Blanco, Mezcal Unión, Chipotle, Maracuyá, Lime,
 Roasted Tomato Umami 

RAINHA | 22 

Milk Washed Cachaca, Açaí, Pomelo, Té Blanco, Vainilla, Plátano
 

Milk Washed Cachaca, Açaí, Grapefruit, White Tea, Vanilla, Plantain

J’OUVERT | 18 

Tanqueray 10, Manzanilla Pasada, Chartreuse Amarillo, Albahaca,
Jengibre, Té Verde, Limón, Mango, Vino Blanco 

Tanqueray 10, Manzanilla Pasada, Yellow Chartreuse, Basil, Ginger,
Green Tea, Lemon, Mango, White Wine 

MARIMONDA | 20 

Brugal 1888, Mantequilla de Maní, Tamarindo, Panela,
 Café Cold Brew Colombia Single Origin, Cacao

 Brugal 1888, Peanut Butter, Tamarind, Panela, 
Cold Brew Coffee Colombia Single Origin, Cocoa 

CÓCTELES DE AUTOR / Signature Cocktails 
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RAJA MOMO | 16 

Chai Masala, Leche de Coco, Piña, Kumquat 

 Chai Masala, Coconut Milk, Pineapple, Kumquat 

TRIBOULET | 16 

Seedlip Grove, Martini Vibrante, Hibisco, Lavanda, Limón, 
Tónica de Pomelo y Romero 

Seedlip Grove, Martini Vibrante, Hibiscus, Lavender, Lemon, 
Grapefruit and Rosemary Tonic 

 

MOCKTAILS 

BANANA CARRÉ | 19

Bulleit Bourbon, Remy Martin VSOP, Vermut Atamán, Peach
Brandy Barbadillo, Banana, Mantequilla Noisette 

Bulleit Bourbon, Remy Martin VSOP, Vermut Ataman, Peach
Brandy Barbadillo, Banana, Brown Butter

POPURRÍ | 21 

Johnnie Walker Gold Label, Oloroso Cuco, Amontillado Príncipe de
Barbadillo, Higos, Lima Kaffir, Soda

 
 Johnnie Walker Gold Label, Oloroso Cuco, Amontillado Príncipe de

Barbadillo, Fig, Kaffir Lime, Soda 




