
VIN BLANCS

COTEAUX CHAMPENOIS, E. Feneuil, Les Puits, Petit Meslier, Chamery ‘16 MAG 	  2350

CHEVERNY  Clos du Tue-Bœuf, La Gravotte Blanc ‘22 MAG       		  210

CHEVERNY  Clos du Tue-Bœuf, Brin de Chèvre ‘22 MAG       		  220

ANJOU,  Benoit Courault, Le Petit Chemin, V.d.F ‘23 MAG		  190

ARBOIS, F. Dodane, Domaine de Saint Pierre, Les Dalles ‘20 MAG		  420

ARBOIS, F. Dodane, Domaine de Saint Pierre, Le Blanc ‘19 MAG		  420

ARBOIS-PUPILLIN, Domaine de la Borde, Côte de Caillot, Chardo ‘22 MAG    		  320

ARBOIS-PUPILLIN ,Domaine de la Borde, Foudre à Canon, Savagnin ‘20 MAG    		  340

BOURGOGNE  Jean-Marie Berrux, Le Petit Têtu ‘20	  MAG		  250

BOURGOGNE  Jean-Marie Berrux, Le Têtu ‘23	 MAG		  310

MÂCON-VILLAGES  Clos des Vignes du Maynes ‘22 MAG		  280  

MÂCON  Clos des Vignes du Maynes, Clos Fourneau ‘21 MAG		  370

VIRÉ-CLESSÉ  Maison Valette, Et Pourtant... ‘19 MAG			  450

BEAUJOLAIS  G. Descombes, Blanc ‘20 MAG			   200

CROZES-HERMITAGE  Dard et Ribo, Blanc  ‘22 MAG			   320

SAINT-JOSEPH  Dard et Ribo, Blanc  ‘21 MAG								        360 

ROUSSILLON Matassa, Cuvée Alexandria, V.D.F ‘22 MAG		  180

C A R T E  D E S  V I N S
G R A N D  F O R M AT S

 
VIN ROUGES

CHEVERNY  Clos du Tue-Bœuf, La Gravotte Rouge ‘22 MAG       		  200

ARBOIS  F. Dodane, Domaine de Saint Pierre, Petit Coroulet ‘22 MAG 		  350

POMMARD 1er Cru Domaine de Chassorney, Les Pézzerolles ‘19 MAG		  645

MÂCON-CRUZILLE  Clos des Vignes du Maynes, Manganite ‘21 MAG		  375

BEAUJOLAIS-VILLAGES Jules Métras, Bijou  ‘18 MAG    		  300

CROZES-HERMITAGE Dard et Ribo, Rouge  ‘21 MAG			   320

SAINT-JOSEPH  Dard et Ribo, Pitrou Rouge  ‘21 MAG       		  360

HERMITAGE  Dard et Ribo, Rouge  ‘21 MAG							       500

CÔTES-DU-RHÔNE  Domaine Gramenon,  A Pascal S ‘22 MAG 		  435                                

CÔTES-DU-RHÔNE  Domaine Gramenon,  La Mémé, Ceps Centenaires ‘22 MAG 		  420

CÔTES DE FRANCS  Château Le Puy, Emilien V.d.F. ‘22 MAG 			   290

MARGAUX Clos du Jaugueyron ‘20 MAG 			  700

SAINT-EMILION GRAND CRU  Château Meylet 2000 MAG 			   975

ROUSSILLON  Matassa, Rouge, V.d.F ‘22 MAG		 				    225

ROUSSILLON  Matassa, Tattouine, V.d.F ‘21 MAG		  				    220

COLLIOURE  Bruno Duchêne, L’Anodine V.d.F ‘23 MAG			  350

BANYULS  Vinyer de la Ruca, Elio V.d.F ‘23 1L  					     260

BAROLO Giovanni Canonica, Paiagallo ‘19 MAG 					     900



CHAMPAGNE ET COTEAUX CHAMPENOIS

B. PONSON  Perpétuelle Extra Brut, 1er Cru, Extra Brut NV 		  140

E. FENEUIL Cuvée Totum, Premier Cru ‘15 							       		  465

E. FENEUIL Cuvée Totum, Premier Cru Blanc de Blancs ‘18 	 		  350

E. FENEUIL Cuvée Mix, Premier Cru Blanc de Blancs  ‘18 MAG 		  780

E. FENEUIL  Les Puits, Premier Cru, Rosé de Macération ‘18	 		  350

G. LAVAL  Cumières Premier Cru NV Brut Nature ‘20	 				    250

G. LAVAL  Cumières Premier Cru NV Brut Nature ‘16 JERO 			  1520

V. LAVAL  Les Vignes de Mon Oncle, Cumières Premier Cru, Brut Nature ‘22 		  360

G. LAVAL  Les Chênes, Cumières Premier Cru, Blanc de Blancs, Brut Nature ‘20 		  590

G. LAVAL  Les Hautes Chèvres, Cumières Premier Cru, Blanc de Noirs, Brut Nature ‘16 		 590

G. LAVAL  Les Longues Violes, Premier Cru, Blanc de Noirs, Brut Nature ‘13 	 1350

SUENEN  C+C Grand Cru, Blanc de Blancs, Extra Brut ‘21			   300

SUENEN  Les Robarts Grand Cru, Blanc de Blancs, Extra Brut ‘17 		  550

PREVOST La Closerie Grand Cru, Extra Brut NV		 650

ULYSSE COLLIN Les Pierrières (48 mois) Blanc de Blancs ‘19		  600

ULYSSE COLLIN  Les Maillons, Blanc de Noirs ‘19						      525

E. LASSAIGNE  Vignes de Montgueux, Blanc de Blancs, Extra Brut NV		  185

E. LASSAIGNE Rosé de Montgueux Extra Brut NV		  310

E. LASSAIGNE  “Grande Côte”, Autour de Minuit, Blanc de Blancs, Brut Nature ‘16 		  450

VOUETTE ET SORBÉE  Blanc d’Argile, Brut Nature ‘20						      310

VOUETTE ET SORBÉE  Textures, Brut Nature ‘20								        345

SALIMA ET ALIAN CORDEUIL, Origines, Brut Nature ‘17			   240

COTEAUX CHAMPENOIS  Bonnet-Ponson, Chamery Blanc ‘21			   200

COTEAUX CHAMPENOIS, E. Feneuil, Les Puits, Petit Meslier, Chamery Blanc ‘16	 1200

COTEAUX CHAMPENOIS  A. Beaufort, Les Jardins de la Portes de Troyes, Chardo ‘20	 280

COTEAUX CHAMPENOIS  Marguet, Ambonnay Rouge ‘19 			   280

COTEAUX CHAMPENOIS  Benoît Lahaye, Bouzy Rouge ‘20 			   240

COTEAUX CHAMPENOIS  V. Laval, Cumières Rouge, Premier Cru ‘22			   600

E N  C E  M O M E N T


