
b r a s s e r i e  b r a s s e r i e  ** c a f é  c a f é  ** b a r  a  v i n sb a r  a  v i n sOyster
Happy Hour

dai lydai ly 3:30 - 5:30

Lunch Service
monday -  f r idaymonday -  f r iday

12 - 3:30 PM

Salades et Sandwiches
SoUPE a l'oignon

cave aged gruyere, crostini 16.

ESCaRgoTS En PERSilladE
baguette crostini 18.

JUmbo aSPaRagUS
sous vide egg, beech mushrooms,

mustard vinaigrette 19.

dUCk livER moUSSE
port wine gelée 21.

SPRng RiSoTTo
peas, fava beans,

crème fraiche, parmesan 17.

biSTRo Salad
bibb lettuce, radishes,
mustard vinaigrette 16.

HHoo RRSS dd’’ooEEUUvvRREE

Plats Principaux

Executive Chef Xavier Monge

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellf ish or eggs increases the risk of  foodborne illness

avoCado omElETTE spinach, goat cheese, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22.

loRRainE omElETTE gruyere, bacon, fines herbs, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23.

EggS bEnEdiCT canadian bacon or smoked salmon,
english muffin, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24. 

CHiCkEn SCHniTzEl
arugula, castelvetrano olives, grated caciocavallo cheese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26.

mUSHRoom Ravioli
mushroom & ricotta filling, truffle butter, parmesan, sage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.

vEgETablE CoUSCoUS zucchini, eggplant, cauliflower, carrots, purple potatoes,
garbanzo beans, dates, almonds, moroccan tomato sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26.

moUlES maRinièRE
shallots, garlic, butter, white wine bouillon, pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28.

gRillEd Salmon
French lentils, sautéed spinach, beurre blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36.

TRoUT mEUnièRE
sautéed spinach, potatoes, beurre blanc . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28.

STEak fRiTES
8oz. angus beef, béarnaise sauce, pommes frites. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .34.

bURgER améRiCain
sharp cheddar, lettuce, tomato, onion, pickles, pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .26.

*

*

gRillEd CHiCkEn Salad vegetable spaghetti salad, celeriac remoulade,
mixed greens, cherry tomatoes, mustard vinaigrette, toasted almonds . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.

SaladE niçoiSE
grilled yellowfin tuna, tomatoes, cucumbers, haricots vert, potatoes, egg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .28.

CRab Salad asparagus, shaved fennel, grapefruit,
marinated tomatoes, chives, saffron-grapefruit vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32.

Pan bagnaT
imported tinned tuna, egg, tomato, onion, romesco, baguette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .21.

CRoqUE madamE griddled bistro ham & gruyere on brioche
topped with mornay & a sunnyside up egg, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24.

avoCado ToaST toasted sourdough, two sunnyside up eggs,
pico de gallo, radish, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22.

RoaST TURkEy bagUETTE
bacon, arugula, sundried tomato aioli, petite salade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .23.

SoUP and Salad
choice of onion soup or soup du jour with a small salade verte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22.

*

*

*

*

*

Selection of  murray’s
Cave aged Cheese

1 / $9     3 / $22

llEE ffRRoommaaggEE

HUÎTRESHUÎTRES
1/2 dozen east coast oysters

$22

Sides
haricots vert 9.

roasted rainbow carrots 8.

garlicky sautéed spinach 9.

pommes frites or purée 8.
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