
Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, or eggs may increase your risk of foodborne illness.

GRILLED BERKSHIRE PORK CHOP 
�Ratatouille, griddled corn cake,  

urfa spiced sweet corn nage 
29.

CAROLINA POULET ROUGE 
Cèpes, aligot, haricot verts, espelette  

25.�

STEAK FRITES� 
C.A.B. coulotte, house frites,� 

sauce du Clermont 
27.

VIDALIA ONION SOUP .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               10.  
�Blue Ridge apples, sourdough, gruyere

DUCK CONSOMMÉ�.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 14. 
Foie gras dumplings, breakfast radishes, 
pickled apricot, fine herbs,� served tableside

LOCAL ARUGULA SALAD .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 9. 
�Pearson’s peaches, endive, ice wine  
vinaigrette, urfa spiced hazelnuts,  
sheep’s milk feta

BLUE FIN CRAB CREPE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               14. 
Black corn butter, tomatoes juliette, 
watermelon radish, watercress  

MAINE DIVER SCALLOPS�.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .              16. 
Potato mousseline, charred broccolini, 
espelette, dark chicken jus

BEEF TARTARE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                    14.� 
Arugula, capers, mustard oil, thyme, 
whipped marrow, charred onion� egg yolk, 
sourdough

BURGUNDY SNAILS.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 14. 
Sauce antiboise, caper cappelletti,  
pickled champagne grapes, frisée

BLACK COCOA FOIE GRAS TORCHON .  .  .  .  .      18. 
Rainier cherries caline, toasted brioche

FROMAGE BRÛLÉE�.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12. 
Grilled sourdough

 

SEASONAL CRUDITÉS�.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11

BREAD SERVICE� 
House made brioche, sea salt,� 

soft butter 
5. 

WHOLE ROASTED LOUP DE MER� 
Eggplant cari, shishito, english peas, 
shaved radish, harissa beurre monté 

28.

BLUE RIDGE TROUT ALMONDINE 
�Haricot vert, capers, cipollini,  
toasted almond, almond milk,  

sourdough brown butter 
25.

PAN ROASTED BLACK BASS 
Potato confit, beech mushrooms, leeks, 

rouille bread crumbs,  
sauce bouillabaisse  

27.

CLERMONT BURGER
Double stacked, gruyere, �charred 

balsamic onion,� house bacon 
jam, bibb, pickled green tomato 

16.

POMME FRITES . . . . . . . . . . . . . . . . . .                 6.

TOMATO NICOISE pistachio milk. . .  8.

HARICOTS VERTS� beurre noisette. . 6.

BUTTER BEAN & CORN FRICASSEE. 6.

CHARRED BROCCOLINI béarnaise. . 7.

ALIGOT espelette . . . . . . . . . . . . . . . .               9.

GRILLED SOURDOUGH TOAST  
Ricotta, fava bean fricassee,  
arugula, preserved lemon,  

vadouvan 
15.

GNOCCHI PARISIENNE 
Daily 

18.

LOCAL FARM EGG OMELETTE 
Local legumes, grana padano,  

greens, béarnaise 
17.



T H E  C U R E� 
Gautier VS Cognac, Old Forester Signature bourbon,  

Coca-Cola syrup, mint� 
11.

D E P T H  P E R C E P T I O N� 
Neisson rhum agricole blanc, lemon juice, ginger  

root syrup, Yellow Chartreuse, tiki bitters� 
12.

N O T  M Y  H U L A  H O O P ! 
Old Fourth gin, lime cordial, St. Germain, hopped 

grapefruit bitters� 
12.

T W I G G  &  C A R R I E S 
Old Overholt rye whiskey, mesquite tea, lemon juice, 

maple syrup, barrel-aged Havana & Hide bitters 
12.

T H E  P E R F E C T  S T O R M 
�Rooibos-infused Bahnez mezcal, vermouths  
blanc & rouge, Peychaud’s bitters, Herbsaint 

�14.

M O I N E  I V R E� 
Godet VS cognac, Benedictine, Chardonnay� 

12.

P I M M ’ S  C O U P E� 
Pimm’s No. 1 Cup, bubbly,� variable modifiers 

10.

$7

C A P E  F O D D E R� 
Cranberry & lime juices, grenadine,� 

orange blossom water

V I R G I N  &  T O N I C 
�Juniper, tonic syrup, soda

G I N G E R  T A R R A G O N  L I M E A D E

SPARKLING

Brut, Jean Charles Boisset JCB No 21  
NV — Burgundy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      11/54 
Chardonnay

Brut Rose, Chateau Moncontour Cremant de Loire   
NV — Loire Valley. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    10/49 
Cabernet Franc, Chenin Blanc

Champagne Brut, Taittinger La Francaise   
NV — Champagne . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   17/84 
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

BLANC

Muscadet, Domaine de la Quilla Sevre-et-Maine 
2015 — Loire Valley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  11/43 
Melon de Bourgogne

Riesling, Ehrhart Domaine Saint-Rémy Vielles Vignes 
2015 — Alsace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       13/51 
Riesling

Sauvignon Blanc, Marc Plouzeau, Touraine  
2016 — Loire Valley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  9/35 
Sauvignon Blanc

St André Blanc, Domaine Saint André de Figuiére 
2016 — Provence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   10/39 
Vermentino

Cotes-du-Rhone Blanc, Brunel Domaine de la Beccassonne 
2015 — Rhone Valley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 12/47 
Roussanne, Grenache Blanc, Clairette

Chardonnay, Domaine de Bernier Vin de Pays 
2016 — Loire Valley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  9/35 
Chardonnay

Rose, Floriography 
2017 — Provence . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     9/35 
Grenache, Cinsault, Syrah

ROUGE

Pinot Noir, Domaine Jen Paul & Denis Specht 
2014 — Alsace . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       13/51 
Pinot Noir

Gamay, Jean-François Mérieau “Le Bois Jacou” 
2015 — Burgundy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    11/43 
Gamay

Minervois, Gérard Bertrand 
2013 — Languedoc-Roussillon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        12/47 
Syrah, Carignan

Cotes du Rhone, Famille Perrin “Reserve” 
2015 — Rhone Valley . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 9/35 
Grenache, Syrah, Mourvedre

Cabernet Franc, Domaine Laroque Cité de Carcassonne 
2016 — Languedoc-Roussillon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        9/35 
Cabernet Franc

Chignin, Charles Gonnet Vielles Vignes 
2014 — Savoy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                        13/51 
Mondeuse

Malbec, Clos Troteligotte, “K-or” 
2016 — Cahors . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       12/47 
Malbec

Bordeaux Supérieur Chateau Bellevue Peycharneau 
2014 — Bordeaux . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   10/39 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Malbec

Saint-Émilion, Les Cadrans de Lassegue 
2014 — Bordeaux. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                     15/59 
Merlot, Cabernet Franc

$6

Kronenbourg: “1664” Lager

Southern Prohibition: “Devil’s Harvest” Breakfast IPA

Creature Comforts: “Athena” Berliner Weiss

Back Forty: “Truck Stop” Honey Brown Ale

Highland: Oatmeal Porter

Hi-Wire: Gose

$6

Eventide: Kolsch-style Ale

Scofflaw: “Basement” IPA


