
WE’RE A FAMILY RESTAURANT — 
AND YOUR BUSINESS IS ALL OF 
OUR BUSINESS

ALL PARTIES OF 5 AND MORE 
WILL HAVE AN AUTOMATIC 

GRATUITY APPLIED

CLASSIC VINNY’S
GRILLED PIZZA, bianca, bolognese, rosso, pepperoni . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18
NEW ENGLAND CLAM CHOWDA, bacon. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9/13
BAKED GOAT CHEESE, pomodoro, garlic, crostini . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
GARLIC BREAD W/CHEESE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
NONNA’S MEATBALLS, pomodoro sauce, ricotta cheese, grilled bread . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
VINNY’S HOUSE SALAD, romaine, red onion, tomato, cucumber, red wine vinaigrette . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
SOUTH SIDE WEDGE SALAD, bacon, tomato, gorgonzola dressing . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
CAESAR, garlic croutons, pecorino dressing, parmesan, anchovies . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
ARANCINI, spinach, ricotta, pomodoro sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
COBB SALAD, egg, gorgonzola, bacon, avocado, tomato, romaine lettuce, louie dressing . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
FRIED CALAMARI, vinny’s marinara sauce, hot peppers. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21 
BAKED CLAMS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/18. . . DOZEN/36
MUSSELS MARINARA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 
LUMP CRAB SALAD, avocado, louie dressing, baby gem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27
SALCICCIA AND PEPPERS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13

PASTA
SPAGHETTI POMODORO, san marzano tomato, basil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18
BUCATINI CARBONARA, guanciale, pecorino dop, black pepper, egg** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
SINATRA’S FOUR CHEESE RAVIOLI POMODORO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
PETE’S LINGUINE AND WHITE CLAM SAUCE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
FETTUCCINE ALFREDO, parmigiano, mascarpone, butter, black pepper . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
LINGUINE TUTTO MARE, clams, mussels, scallops, shrimp, cherry tomatoes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
DANA’S BOLOGNESE (only served w/ spaghetti) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
RIGATONI VODKA, vodka cream sauce, herbs mozzarella . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28 
ORCHIETTE PUGLIENESE, rapini, anchovies, garlic white wine , lemon, chili flakes, breadcrumbs . .  .  .  .  .  .  .  .  .  28

SHUCKED AND RAW
OYSTERS** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/24 . . . DOZEN/46 . . . LOOK AT THE BOARD
CLAMS ON THE HALF SHELL** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/18. . . DOZEN/36
SHRIMP COCKTAIL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
TRADITIONAL CRAB CAKE, maryland lump crab, bread crumbs, herbs, lemon aioli . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
LOBSTA ROLL w/ sea salt ‘n’ vinegar chips . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24 
CHEF’S CRUDO DEL GIORNO** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MP

SPECIALTY DISHES
CRISPY CHICKEN ALLA PARMIGIANA w/ fettuccine . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
POLLO VESUVIO, pan-seared chicken breasts, roasted potatoes, peas, lemon white wine sauce** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
MARINATED AND BURNT LEMON CHICKEN, shallots, feta . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
14 OZ RIBEYE, usda prime, choice of side, roasted garlic, vinny’s sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  59 
10 OZ FILET MIGNON, roasted garlic, Vinny’s sauce, choice of side . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  53

FISH
JUMBO FRIED SHRIMP AND FRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  37
NOVA SCOTIA SALMON, venetian spiced, broccoli, zucchini, roasted tomatoes, salsa verde, lemon . .  .  .  .  .  .  .  33
WHITEFISH PICCATA, lake superior whitefish, capers, cherry tomatoes, spinach, lemon butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
ATLANTIC COD, toasted orzo, spinach, peas, sundried tomatoes, lemon butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34

SIDES
SEA SALT FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
TRUFFLE FRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
SALT ROASTED BAKED POTATO (fully loaded). . 7/10 
ROASTED POTATOES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 
VINEGAR PEPPAS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

BROCCOLI ROB w/ garlic butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 
SPINACH . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 
ROASTED MUSHROOMS w/ garlic butter . .  .  .  .  .  .  10
SAUTÉED SHRIMP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12

I LIKE IT RAW PLATTERS
PICCOLO** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 64
6 oysters, 3 clams, 2 shrimp, ½ lobster tail,  
sicilian seafood salad, crab & avocado

GRANDE** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  118
12 oysters, 6 clams, 4 shrimp, 1 lobster tail,
chef’s crudo, sicilian seafood salad, crab & avocado

WOOD GRILLED
JUMBO SHRIMP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 33 OYSTERS** . .  .  .  .  .  .  ½ DOZEN/24 . . . DOZEN/46

garlic herb, chipotle, rock-a-fella

OUR MENU SHUCKS

EVERYTHING IS SHAREABLE AND NO SUBSTITUTIONS, DON’T BREAK VINNY’S BALLS!!

VINNYSCLAMBAR.COM **CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH, OR EGGS MAY INCREASE 
YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS. 061026 

AS A WAY TO OFFSET RISING COSTS, WE HAVE ADDED A 3% SURCHARGE TO ALL CHECKS.  
YOU MAY REQUEST TO HAVE THIS REMOVED SHOULD YOU CHOOSE.



WE’RE A FAMILY RESTAURANT — 
AND YOUR BUSINESS IS ALL OF 
OUR BUSINESS

18201 SOUTH HARLEM AVENUE
TINLEY PARK, IL 60477

VINO

BIRRA

MICHELE 
CHIARLO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  17/80
Moscato d’Asti,  
Piedmonte, Italy

FAMIGLIA 
CARAFOLI. . .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Lambrusco, 
Emilia Romagna, Italy

PINOT PROJECT . .  15/70
Pinot Noir, Northern CA

FREI BROTHERS . .  14/65
Merlot, Sonoma, CA

CANVASBACK. .  .  .  . 18/85
Cabernet Sauvignon,  
Red Mountain, WA

STELLA. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10/45
Pinot Grigio, Sicily, Italy

LE ROSE. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Rose,  
Cotes de Provence, France LAGONE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  15/70

Toscano, Tuscany, Italy

3 BROOMS . .  .  .  .  .  .  .  15/70
Sauvignon Blanc,  
Marlborough, New Zealand

CAPOGIRO . .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Montepulciano d’Abruzzo, Italy

MINER . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15/70
Viognier, Paso Robles, CA

SONOMA CUTRER 
LE PIERES . .  .  .  .  .  .  .  . 16/75
Chardonnay ,  
Napa Valley, California

ROBERTSON 
WINERY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Cabernet Sauvignon,  
South Africa

SUN BREAK . .  .  .  .  .  . 18/85
Willamette Valley, Oregon

CHATEAU 
BONHOSTE. .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Bordeaux Rouge,  
Bordeaux, France

ARGIOLAS  . .  .  .  .  .  .  13/60
Vermintino, Sardegna, Italy

GIOVENTU . .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Chianti, Tuscany, Italy

BIANCO ROSSO
TULLIA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12/55
Prosecco, Veneto, Italy  

ALL OF THE VIBES, NONE OF THE SPIRITS
LYRE’S CLASSICO  
SPARKLING . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10

RUM MULE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 
lyre’s rum, lime & barritt’s ginger beer

LYRE’S AMALFI  
SPRITZ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10

ROTATING PUPPY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

PINA COLADA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15

UP 
16

ROCKS 
16

COLLINS 
16

THE VOYAGER
plymouth gin, pere magloire 
calvados, lo-fi vermouth

PERONI NA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

MILLER LITE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

MARZ 
SEASONAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

3 FLOYDS BREWING
SEASONAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

ROTATING BREWERY . .  .  9

BOTTLES
& CANS

PERONI . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

MODELO . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

COORS LIGHT . .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

MARZ 
SEASONAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

3 FLOYDS BREWING . .  .  .  8

ALLAGASH . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

DRAFTS

SOPHIA’S ESPRESSO 
MARTINI
vodka, borgetti espresso,
licor 43, espresso

HEADING SOUTH
still austin gin, luxardo del santo,
lemon, prosecco

VINNY’S MARTINI
grey goose piore,  
letherbee pear gin, citrus

SUMMER IN CHICAGO
plantaray pineapple rum,  
mount gay rum, aperol, passion fruit

LUCA’S BATANGA
g4 blanco, cilantro, lime,  
honey, soda

LIMONCELLO DI BOSCO
homemade limoncello, blueberry 
vodka, blueberry puree, lemon, 
aegean tonic

RYSING SMASH
sazerac 100 rye, alchemist amer,
mint, lemon

CITRUS GOT REAL
partida, italicus, amaras mezcal,
giffard blood orange, lime

EVERYTHING’S IRIE
appleton rum, wray & nephew rum,
giffard banana, cinnamon

THE RICK FLARE
grey goose pear, ancho verde,
spicy agave

VINNYS O.F
buffalo trace, lazzaroni nocinio,
angostura bitters,demerara,
lagavulin 8 year

LUSH PUPPY


