
WE’RE A FAMILY RESTAURANT — 
AND YOUR BUSINESS IS ALL OF 
OUR BUSINESS

ALL PARTIES OF 5 AND MORE 
WILL HAVE AN AUTOMATIC 

GRATUITY APPLIED

CLASSIC VINNY’S
18GRILLED PIZZA, bianca, bolognese, rosso, pepperoni .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .

NEW ENGLAND CLAM CHOWDA, bacon  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9/13
BAKED GOAT CHEESE, pomodoro, garlic, crostini . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
GARLIC BREAD W/CHEESE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
NONNA’S MEATBALLS, pomodoro sauce, ricotta cheese, grilled bread . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
VINNY’S HOUSE SALAD, romaine, red onion, tomato, cucumber, red wine vinaigrette . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8
SOUTH SIDE WEDGE SALAD, bacon, tomato, gorgonzola dressing . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
CAESAR, garlic croutons, pecorino dressing, parmesan, anchovies . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
ARANCINI, spinach, ricotta, pomodoro sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
SHRIMP COBB SALAD, shrimp, egg, gorgonzola, bacon, avocado, tomato, romaine lettuce, louie dressing . .  25
FRIED CALAMARI, vinny’s marinara sauce, hot peppers. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 21 
BAKED CLAMS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/18. . . DOZEN/36
MUSSELS MARINARA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 
LUMP CRAB SALAD, avocado, louie dressing, baby gem . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27
SALCICCIA AND PEPPERS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13

PASTA
SPAGHETTI POMODORO, san marzano tomato, basil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18
BUCATINI CARBONARA, guanciale, pecorino dop, black pepper, egg** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
SINATRA’S FOUR CHEESE RAVIOLI ALLA VODKA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
PETE’S LINGUINE AND WHITE CLAM SAUCE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
FETTUCCINE ALFREDO, parmigiano, mascarpone, butter, black pepper . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  22
LINGUINE TUTTO MARE, clams, mussels, scallops, shrimp, cherry tomatoes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
DANA’S BOLOGNESE (only served w/ spaghetti) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
RIGATONI BUTERA, tomato cream sauce, sausage, peas . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28

SHUCKED AND RAW
OYSTERS** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/24 . . . DOZEN/46 . . . LOOK AT THE BOARD
CLAMS ON THE HALF SHELL** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . ½ DOZEN/18. . . DOZEN/36
SHRIMP COCKTAIL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
TRADITIONAL CRAB CAKE, maryland lump crab, bread crumbs, herbs, lemon aioli . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
LOBSTA ROLL w/ sea salt ‘n’ vinegar chips . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24 
CHEF’S CRUDO DEL GIORNO** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . MP

SPECIALTY DISHES
CRISPY CHICKEN ALLA PARMIGIANA w/ fettuccine . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
POLLO VESUVIO, pan-seared chicken breasts, roasted potatoes, peas, lemon white wine sauce** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
MARINATED AND BURNT LEMON CHICKEN, shallots, feta . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34
14 OZ RIBEYE, usda prime, choice of side, roasted garlic, vinny’s sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  59

FISH
JUMBO FRIED SHRIMP AND FRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  37
SALMON, artichokes, spinach, lemon butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  36
WHITEFISH PICCATA, lake superior whitefish, capers, cherry tomatoes, spinach, lemon butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
PESCE FUNGI, cod, parmesan risotto, mushrooms, sicilian olive oil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  34

SIDES
SEA SALT FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7
TRUFFLE FRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
SALT ROASTED BAKED POTATO (fully loaded). . 7/10 
ROASTED POTATOES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

ROASTED VINEGAR PEPPERS . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 
SPINACH . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 
ROASTED MUSHROOMS w/ garlic butter . .  .  .  .  .  .  10
SAUTÉED SHRIMP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12

I LIKE IT RAW PLATTERS
PICCOLO** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 64
6 oysters, 3 clams, 2 shrimp, ½ lobster tail,  
sicilian seafood salad, crab & avocado

GRANDE** . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  118
12 oysters, 6 clams, 4 shrimp, 1 lobster tail,
chef’s crudo, sicilian seafood salad, crab & avocado

WOOD GRILLED
JUMBO SHRIMP . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 33 OYSTERS** . .  .  .  .  .  .  ½ DOZEN/24 . . . DOZEN/46

garlic herb, chipotle, rock-a-fella

EVERYTHING IS SHAREABLE AND NO SUBSTITUTIONS, DON’T BREAK VINNY’S BALLS!!

VINNYSCLAMBAR.COM

OUR MENU SHUCKS

**CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEATS, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH, OR EGGS MAY INCREASE 
YOUR RISK OF FOODBORNE ILLNESS, ESPECIALLY IF YOU HAVE CERTAIN MEDICAL CONDITIONS. 042126 

AS A WAY TO OFFSET RISING COSTS, WE HAVE ADDED A 3% SURCHARGE TO ALL CHECKS.  
YOU MAY REQUEST TO HAVE THIS REMOVED SHOULD YOU CHOOSE.



WE’RE A FAMILY RESTAURANT — 
AND YOUR BUSINESS IS ALL OF 
OUR BUSINESS

18201 SOUTH HARLEM AVENUE
TINLEY PARK, IL 60477

VINO

COCKTAILS

BIRRA

LA P’TITE 
PIERRE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12/48
Rosé, Vin de France

CASTELLO 
VICCHIOMAGGIO 
SAN JACOPO . .  .  .  .  12/48
Chianti Classico, Tuscany, Italy

K VINTNERS 
“MILBRANDT” . .  .  .  .  . 18/72
Syrah, Wahluke Slope, WA

BARNARD GRIFFIN 
WINERY . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15/65
Merlot, Columbia Valley, WA

OBERON. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18/72
Cabernet Sauvignon, 
Napa Valley, CA

SEGHESIO SINGLE 
VINEYARD. .  .  .  .  .  .  .  .  15/60
Vermentino,  
Sonoma County, CA

12/48BOSSO  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .
Pinot Grigio, Veneto, Italy UMANI RONCHI . .  .  12/48

Montepulciano d’Abruzzo, 
Abruzzo, Italy

ORCHARD LANE. .  12/48
Sauvignon Blanc,  
Marlborough, New Zealand

TENUTA SETTE CIELI 
“YANTRA” . .  .  .  .  .  .  .  . 18/72
Toscano, Tuscany, Italy

HALL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18/72
Sauvignon Blanc, 
Napa Valley, CA

CALERA –  
THE DUCKHORN 
COLLECTION . .  .  .  .  .  16/64
Chardonnay, Central Coast, CA

CORVIDAE 
“RAVENNA” . .  .  .  .  .  12/48
Riesling, Yakima Valley, WA

DOMAINE  
LA CROIX BELLE 
“CARINGOLE” . .  .  .  .  12/48
Chardonnay, Pays d’Oc, France

90+ CELLARS 
LOT 213 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15/60
Sauvignon Blanc,  
Loire Valley, France

EXCELSIOR . .  .  .  .  .  .  . 14/56
Cabernet Sauvignon,  
Robertson, South Africa

90+ CELLARS 
LOT 137 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15/60
Pinot Noir, 
Willamette Valley, OR

MARQUÉS DE 
CÁCERES . .  .  .  .  .  .  .  .  12/48
Spanish Red Blend, 
Rioja, Spain

CHÂTEAU SAINTE-
EULALIE  
“PLAISIR”. .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14/56
French Red Blend,  
Languedoc, France

IDLEWILD “FLORA & 
FAUNA” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16/64
Red Blend, Mendocino, CA

BANFI 
“PRINCIPESSA”  . .  16/64
Gavi di Gavi, Piedmont, Italy

VINCHIO VAGLIO 
“SETTEFIGLIE” . .  .  .  16/64
Langhe DOC Nebbiolo, 
Piedmont, Italy

BIANCO ROSSO

PRIMA PERLA  . .  .  .  12/48
Prosecco, Veneto, Italy  

ALL OF THE VIBES, NONE OF THE SPIRITS

LYRE’S CLASSICO 
SPARKLING . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10

RUM MULE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 
lyre’s rum, lime & barritt’s ginger beer

LYRE’S AMALFI 
SPRITZ . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10

PERONI NA . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

MILLER LITE . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7

MARZ 
SEASONAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9

3 FLOYDS BREWING
SEASONAL . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

ROTATING BREWERY . .  .  9

BOTTLES
& CANS

 9
 7

 . 8

 9

3 FLOYDS BREWING . .  .  .  8

PERONI   .  .  .   .  .  .  .   .  .  .  .   .  .  .  .   .
MODELO   .  .   .  .  .  .   .  .  .  .   .  .  .  .  . 
MICH                  ULTRA  .  .  .  .   .  .  .  .
MARZ 
SEASONAL   .   .  .  .  .   .  .  .  .   .  .  .

ALTER BREWING .  .  .  .  .  .  .

 . 7

DRAFTS

LIMONCELLO DI BOSCO  16 
Homemade Limoncello,  

Blueberry Vodka, Blueberry Puree, 
Lemon, Strongwater Spanish Tonic

G’S FLOWER  16        
Strawberry Vodka,  

Yuzu Lemon Liqueur, Lemongrass, 
Elderflower Liqueur

FALL GARDEN  16
Malfy Rosa Gin, Rose Liqueur, 
Hibiscus Tea Syrup, Prosecco

VINNY’S COCKTAIL  16 
bartenders inspiration

3 WORLDS  16
Tequila Reposado, Cynar, 
Pedro Ximenez Sherry,  

Essence Of Orange

SUM’BASIL  16
Aged Rum, Homemade Strawberry 

Basil Syrup, Citrus

VINNYS O.F  16
Woodford Rye, Lazzaroni Nocinio, 

Angostura Bitters,Demerara, 
Lagavulin 8 Year

VINNY’S DOES IT BETTER  17 
Woodford Wheated, Apricot, Citrus

A REAL  
ESPRESSO MARTINI  16

Tequila Reposado,  
Borghetti Espresso Liqueur,  

Licor 43, Espresso

LUSH PUPPY 
15




