
LES GARNITURES

POMMES  PURÉE  
C h i v e s

8

POMMES FRITES
R o a s t e d  G a r l i c  A i o l i

8

BRUSSELS SPROUTS  
L a b n e h ,  B a r b e r r i e s

10

HARICOT VERTS
S h a l l o t ,  C o n f i t  T o m a t o

10

LE CHEESEBURGER*  21
C o m t é ,  C h a r r e d  O n i o n ,  S l a b  B a c o n ,  

R o a s t e d  G a r l i c  A i o l i ,  H o u s e  D i l l  P i c k l e s

TROUT AMANDINE  35
H a r i c o t  V e r t s ,  M a r c o n a  A l m o n d ,  B r o w n  B u t t e r

KING SALMON 34 
B u t t e r e d  L e e k s ,  R o a s t e d  N e w  P o t a t o ,  

C a v i a r  S a u c e

STEAK AU POIVRE 58
1 4 o z  N e w  Y o r k  S t r i p ,  S t e a k  F r i e s ,  C h i v e s  

ROASTED CHICKEN  30

S h i o - K o j i  M a r i n a d e ,  R o a s t e d  C a r r o t s ,
M a r s a l a  J u s

ROASTED LAMB RACK  40

R a s  a l  H a n o u t  S p i c e d  R a t a t o u i l l e ,  H e r b  S a u c e

MEZZE RIGATONI   23

B u t t e r n u t  S q u a s h  P u r é e ,  L o c a l  M u s h r o o m s ,  K a l e

SHORT RIB BOURGUIGNON  38

L a r d o n s ,  R o o t  V e g e t a b l e s ,  P o m m e s  P u r é e  

CAESAR  14
R o m a i n e ,  P a r m e s a n ,  P e t i t e  H e r b e d  C r o u t o n s

WEDGE SALAD  17
B l u e  C h e e s e  D r e s s i n g ,   B a b y  I c e b e r g ,  

B a c o n ,  P i c k l e d  R e d  O n i o n

SPICED HEIRLOOM CARROTS  15

A g a v e  V i n a i g r e t t e ,  Y o g u r t ,  
C r i s p y  Q u i n o a ,  A v o c a d o

MOULES FRITES  18
W h i t e  W i n e ,  S h a l l o t ,  L e e k s ,  C r e a m

ONION SOUP  15

G r u y è r e ,  C o m t é

CORN VELOUTÉ  17

W a r m  L o b s t e r ,  W h i t e  B a l s a m i c ,  B r i o c h e  T u i l e  

BURRATA  15

M a r i n a t e d  T o m a t o e s ,  B a l s a m i c ,  B a s i l  

LYONNAISE SALAD  15

F r i s é e ,  P o a c h e d  E g g ,  L a r d o n s ,  
 W a l n u t  V i n a i g r e t t e

LES ENTRÉES

EGGS DIABLES  12     
J a m b o n  d e  P a r i s ,  E s p e l l e t t e ,  D i j o n ,  C h i v e  

FROMAGE & SAUCISSON  24
C h e e s e s  a n d  C h a r c u t e r i e ,  C r o s t i n i ,  H o n e y c o m b

BLACK DIAMOND CAVIAR  68  
G o l d e n  O s s e t r a ,  C r è m e  F r a i c h e ,

C h i v e s ,  G a u f r e t t e s

STEAK TARTARE*  16
C r e a m e d  E g g  Y o l k ,  D i j o n ,  

C o r n i c h o n s ,  G a u f r e t t e s

JUMBO SHRIMP COCKTAIL   20
C o c k t a i l  S a u c e

SALMON RILLETTES  15
P r e s e r v e d  T o m a t o ,  L e m o n ,  T a r r a g o n

HALF-DOZEN OYSTERS*   24  
 Y u z u  C o c k t a i l  S a u c e ,  C u c u m b e r  M i g n o n e t t e

PLATEAU*   85
J u m b o  S h r i m p ,  L o b s t e r ,  

M u s s e l s ,  O y s t e r s ,  R i l l e t t e s

PETITS PLATS

PLATS

* C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s

F o r  a l l  p a r t i e s  o f  6  o r  m o r e  g u e s t s  a  g r a t u i t y  o f  2 0 %  w i l l  b e  a u t o m a t i c a l l y  a d d e d  t o  t h e  g u e s t  c h e c k

A  3 %  s u r c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  a l l  c h e c k s  t o  f u r t h e r  L e  C a v a l i e r ’ s  s u s t a i n a b i l i t y  e f f o r t s .DINNER 2025


