
LITTLE GEM CAESAR  17

G r a n a  P a d a n o ,  a v o c a d o ,  
l e m o n - g a r l i c  c r o u t o n s

LEEK & POTATO SOUP  12   

C h i v e  o i l ,  c r i s p y  s h a l l o t s

GREEN SALAD  12

G r e e n s ,  h a r i c o t s  v e r t s ,  b r e a k f a s t  r a d i s h ,  
c h a m p a g n e  v i n a i g r e t t e

ROASTED OYSTER MUSHRROMS  15

P o i v r a d e  s a u c e ,  s a f f r o n  a i o l i

LE CHEESEBURGER*   20

C o m t é ,  c a r a m e l i z e d  o n i o n ,  s l a b  b a c o n ,  
s c h m a l t z  a i o l i ,  f r i t e s

LAMB SHOULDER TAGINE*   46

C r a n b e r r y ,  p i n e  n u t  c o u s c o u s

PORK COLLAR CUTLET 32

G u a n c i a l e ,  s t e w e d  c h i c k p e a s ,  
f r i s e e ,  v i n a i g r e t t e

POUSSIN CHICKEN PROVENCAL  33

P o m m e  p u r é e ,  l e m o n - v e r m o u t h  j u s ,
 r o a s t e d  s h a l l o t ,  o l i v e s

PRIME STRIP  STEAK 52

R o m a n e s c o ,  c r i s p y  f i n g e r l i n g  p o t a t o e s ,  b é a r n a i s e

GRILLED EGGPLANT  17

M a r c o n a  a l m o n d  t a h i n i ,  b e e t s ,  s w i s s  c h a r d

KING SALMON*   33

L e  P u y  l e n t i l s ,  r e d  c a b b a g e ,  
A l e p p o  B e u r r e  B l a n c

TUNA A LA MARMITAKO  38

C o n f i t  y e l l o w f i n ,  T x a k o l i ,  
p o t a t o ,  p i m e n t o n

CASARECCE  26

M u s h r o o m  d u x e l l e s ,  m e l t e d  l e e k s

DUCK CASSOULET 42

F l a g e o l e t  b e a n s ,  T o u l o u s e  s a u s a g e

* C o n s u m i n g  r a w  o r  u n d e r c o o k e d  m e a t s ,  p o u l t r y ,  s e a f o o d ,  s h e l l f i s h  o r  e g g s  m a y  i n c r e a s e  y o u r  r i s k  o f  f o o d b o r n e  i l l n e s s

CHEF-PARTNER TYLER AKIN DINNER 2024

F o r  a l l  p a r t i e s  o f  6  o r  m o r e  g u e s t s  a  g r a t u i t y  o f  2 0 %  w i l l  b e  a u t o m a t i c a l l y  a d d e d  t o  t h e  g u e s t  c h e c k

A  3 %  s u r c h a r g e  w i l l  b e  a d d e d  t o  a l l  c h e c k s  t o  f u r t h e r  L e  C a v a l i e r ’ s  s u s t a i n a b i l i t y  e f f o r t s .

WINTER SALAD  17

W a t e r m e l o n  r a d i s h ,  o r a n g e ,  f e n n e l ,  w a t e r c r e s s ,
h a z e l n u t ,  c i t r u s  v i n a i g r e t t e

STEAK TARTARE*   19

M i m o l e t t e ,  e g g  y o l k ,  p r e s e r v e d  l e m o n ,  
e s p e l e t t e ,  f r i t e s

ONION SOUP  14

C o m t é ,  G r u y è r e ,  R a c l e t t e  

MUSSELS  17

M e r g u e z ,  S a n c e r r e ,  U r f a  p e p p e r ,  g r i l l e d  b a g u e t t e

LES ENTRÉES

LES PLATS PRINCIPAUX

JUMBO SHRIMP COCKTAIL   20

H a r i s s a  c o c k t a i l  s a u c e

HALF DOZEN OYSTERS*   20 

B a r b e r r y  m i g n o n e t t e

SALMON TARTARE*   18

M e y e r  l e m o n  a i o l i ,  f r e s n o  p e p p e r s ,  d i l l ,
p u f f  p a s t r y

BUTTER-POACHED LOBSTER 32

C h a m p a g n e  b e u r r e  b l a n c ,  c h i v e s

PLATEAU*   65

J u m b o  s h r i m p ,  l o b s t e r ,  o y s t e r s ,  t a r t a r e

WARM OLIVES  10

C i t r u s ,  b r a i s e d  r a d i s h ,  r o s e m a r y

FOIE GRAS MOUSSE  18

M o o n d r o p  g r a p e s ,  t o a s t e d  b r i o c h e

MELTED RACLETTE TARTINE  16

R o s e t t e  d e  L y o n ,  p o m e g r a n a t e

PROVENÇAL HUMMUS  12

B r u s s e l s  s p r o u t s ,  l e m o n  a g r u m a t o ,  g r i l l e d
f l a t b r e a d

FROMAGE & SAUCISSON  24

C h e e s e s  a n d  c h a r c u t e r i e ,  h o n e y c o m b ,
f i g  p r e s e r v e s

HORS D'OEUVRESFRUITS DE MER

SIDES  8

POMME PURÉEPOMMES FRITES HARICOTS VERTSSAUTÉED CHARD


