
¡Encuentra el 
maridaje 
perfecto!

NIGIRI   
AGUACATE, crema de maíz y albahaca   4
BERENJENA, miso caramelizado, sésamo tostado   4
SALMÓN, yuzu koshō, ponzu   5
ATÚN MAGURO, salsa satay, kizami wasabi, shirasu-boshi   5
VIEIRA, foie, esencia de yema, shichimi togarashi   7
ANGUILA KABAYAKI, crema de manzana agridulce   6
CHICHARRO, pico de gallo, crema de aguacate   6
GAMBA BLANCA, americana al ajillo   7
O' TORO, caviar   9

PLATOS & SASHIMI
TIERRA, 2 nigiri de aguacate, 2 nigiri de berenjena, 1 temaki de aguacate   21
MAR, 2 nigiri de atún, 2 nigiri de salmón, 2 nigiri de chicharro   27
PLATO DE NIGIRIS, selección del chef 16 pzas. / 24 pzas.   85/130
ROCK & ROLL, 4 pzas. Himiko roll, 4 pzas. Isa Dragon roll   32
EXPERIENCIA ISA RAW, 
16 pzas. nigiri, 4 pzas. Himiko roll, 4 pzas. Isa Dragon roll, 6 pzas. sashimi   98
TRÍO DE SASHIMI 9 pzas.
3 piezas de salmón, atún y chicharro   31

ROLL & TEMAKI   
TEMAKI DE AGUACATE, ensalada tsukemono   8
TEMAKI DE ATÚN, tsukedon, daikon   9
ISA DRAGON ROLL, langostino en tempura, snow crab, tenkatsu   18
HIMIKO ROLL, ternera soasada, tempura de espárragos, foie, trufa   17

CAVIAR
OSCIETRA, pan chino, crema de tupinambur y lima, 
crema agria trufada   150

OSTRAS   
NATURAL   5  
DASHI, panceta, chalota   6    
FRITA, emulsión de tofu   6  
TRÍO DE OSTRAS   15  

TARTAR     
ATÚN, arroz crujiente, caviar Oscietra   14  
SALMÓN, arroz crujiente, crema de aguacate   12  
WAGYU A5, mantou hecho en casa, kizami wasabi   17
TRIO DE TARTAR, 1 pza. atún, 1 pza. salmón, 1 pza. Wagyu A5   23   



PESCADO Y CARNE   
CALAMAR SALTEADO AL WOK, salsa de judías fermentadas "Tobanjan", polvo de menta   26
BACALAO NEGRO, miso, remolacha, fresa, jengibre, vegetales   33
LUBINA ENTERA CRUJIENTE, ssam wrap, hierbas, col en escabeche   39
KHAO SOI DE BERENJENAS EN TEMPURA, chutney de tamarindo, cacahuetes   22
TSUKUNE DE CORRAL AL CARBÓN, castaña asada, shichimi togarashi, arroz jazmín   24
RED HOT CHILI CURRY, carrilleras de ternera, tamarindo, arroz jazmín   28
KATSU SANDO DE CORDERO, mayo tonkatsu, mostaza de curry, cebollino   26
PLUMA IBÉRICA MARINADA A LA BRASA, crema de chirivía   32
COSTILLA DE ANGUS, demi-glace   53
TERNERA WAGYU JAPONESA A5, de Kagoshima (min. 100gr)   68

Precios en €, IVA incluido  |  Precio de servicio 4€
Información sobre alérgenos disponible bajo petición
Apoyamos la política de pesca sostenible favoreciendo la biodiversidad en los mares.
Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1021/2022 en materia de prevención de la parasitosis por Anisakis.
En cumplimiento del RD 1021/2022, ponemos en conocimiento de nuestros clientes que pueden llevarse los alimentos que 
no hayan consumido. Todos nuestros envases son compostables al 100%, respetando el medio ambiente. 
Todos nuestros huevos son procedentes de gallinas libres de jaula.

COGOLLOS A LA BRASA, vinagreta china   6
VEGETALES AL WOK, salsa de ostras, ajo frito   7
ARROZ FRITO del chef   6
SETAS A LA BRASA, cardo, shiitake, maitake   7

GUARNICIONES
BOMBA DE COCO Y JENGIBRE   12
FALSA MANDARINA   12
LAVA CAKE, chocolate, matcha   14
MANGO SUDACHI    11
Ganador de la "Mejor Tapa Dulce" 
Hotel Tapa Tour 2023

POSTRES

Edamame Salteado, 3 Nigiris & Tartar de Atún, Isa Dragon Roll, 
Gyozas de Wagyu, Croqueta Tigre, Lubina Entera Crujiente, 

Lava Cake de Chocolate y Matcha, Mochis

MENÚ KAISEKI   75
Por persona/Menú para mesa completa/Mínimo dos personas

ENTRANTES
SOPA MISO wakame, negui, tofu   5
EDAMAME SALTEADO, Kimchi, ajo, lima   8
USUZUKURI DE SALMÓN, leche de coco, lemon grass, aceite shiso verde   15
ROYAL JAPONESA "CHAWANMUSHI", boletus, shiitake   9
CROQUETAS TIGRE, sriracha, tartar de gamba blanca   14
ENSALADA DE MIZUNA, nems de langostino, hierbas, pomelo, vinagreta vietnamita   18
GYOZAS DE WAGYU, jengibre, ajo negro 18
BAOS DE PATO PEKÍN, salsa hoisin, teja crujiente 18


