
LES DÉLICES FRAICHEUR
Poireaux façon mimosa, oeufs mimosa au chorizo 

Tataki de thon et crème de ponzu, chop suey aux légumes et crabe
Crevettes d’argentine, carpaccio de pieuvre et nduja 

Carpaccio de bœuf 
Plateau de charcuteries et fromages

Tartine de homard

Sélections de salades composées 
Sauce Romesco et tortilla

Planche de légumes grillés et marinés

LES FAVORIS DU MATIN
Œufs brouillés, fèves au lard, saucisses de volaille et bacon 

LA STATION DU CHEF
Blanquette de veau traditionnelle et riz pilaf

Contre filet de bœuf et son jus de viande 
Gigot d’agneau au romarin et miel

Filet de poisson entier et sauce vierge 
Cocotte de légumes rôtis

 Pâtes farcies végétariennes
Dal de légumes et tofu mariné 

Moules marinières
Velouté de légumes 

LE COIN SUCRÉ
Fontaine de chocolat, fruits frais

Sélection de dessert de notre chef pâtissier
Crêpes Suzette flambées préparées par notre chef

Bar à bonbon 

BRUNCH DE PÂQUES

Taxes et service en supplément. Une redevance correspondante à 3% du prix indiqué sera ajoutée sur votre facture. 
Cette redevance correspond au pourcentage de la contribution fixée par l'Association de villégiature Tremblant. 

Des frais de $50 par personne s’appliqueront en cas de non-présentation

31 mars - 11h à 15h

$95 par adulte (12 ans +)

$49 par enfant ( 5 à 11 ans)

Tire d’érable sur la Terrasse Après-Ski

Un mimosa/mocktail 

15% de service sera ajouté sur votre facture



FRESH DELIGHTS
Mimosa-style leeks, mimosa eggs with chorizo

Tuna tataki and ponzu cream, chop suey with vegetables and crab
Argentinian shrimp, octopus carpaccio and nduja

Beef carpaccio
Charcuterie and cheese platter

Lobster toast

Mixed salad selections
Romesco sauce and tortilla

Grilled and marinated vegetable platter

MORNING’S FAVORITES
Scrambled eggs, baked beans, poultry sausages and bacon

THE CHEF’S STATION
Traditional veal blanquette and rice pilaf

Beef striploin and its meat juice
Leg of lamb with rosemary and honey

Whole fish fillet and virgin sauce
Roasted vegetable casserole

 Vegetarian stuffed pasta
Vegetable dal and marinated tofu

Mussels
Vegetable soup

DESSERT CORNER
Chocolate fountain, fresh fruit

Dessert selection from our pastry chef
Crêpes Suzette flambéed and prepared by our Chef

Candy bar

EASTER BRUNCH

Taxes and service extra. A fee corresponding to 3% of the indicated price will be added to your invoice.
This fee corresponds to the percentage of the contribution set by the Tremblant Resort Association.

A fee of $50 per person will apply in the event of no-show

March 31st - 11h to 15h

95$ per adult (12  +)

49$ per child ( 5 to 11 )

Maple taffy on the Terrasse Après-Ski

A mimosa/mocktail 

15% service will be added to your invoice


